
 
 

 

„Sylter Royal“  Auster   

mit Essig – Schalotten oder  Zitrone und Baquette                      €              St.     2,80 

 

 

Roulade vom geräucherten Ikarimi – Lachs im Crêpesmantel 

mit Kräuterschmand an Salatbukett                                              €                     12,80 

 

 

Hausgemachter Hummer – Ravioli 

auf Ratatouille und Hummerschaum                                             €                        9,80 

  

 

„Tataki“ vom Thunfisch  

mit kaltem Kartoffelpüree und Chilisoße                                        €                     13,80 

    

 

 

„Ceviche“ vom Winterkabeljau 

mit Limettensaft, roten Zwiebeln, Koriander  

und Chili, Süßkartoffelstampf  

und  Peruanischer  Mais                                                                 €                     14,60   

                                      

    

 

Salate der Saison  

mit gerösteten Kernen                                                                  €                     5,20 

    



 

 

„ Bouillabaisse“ hausgemachte Französische Fischsuppe   

mit Safrangemüse, geröstetes Baguette und  Sauce Rouille               €         9,50 

  

 

Rotbarschfilet aus Island vom Grill 

mit mediterranem Gemüse und Rosmarin – Kartoffeln                       €       26,80 

 

 

 

 

Seeteufelmedaillons  

mit „Cafe de Paris“ – Butter überbacken 

Weißburgunderschaum, Blattspinat und schwarzer Reis                    €       32,80                                                   

 

  

Canneloni vom Zander und Skrei, 

mit gebratenem Ikarimi – Lachsfilet  und Weißburgunderschaum 

auf Blattspinat und  schwarzer Reis                                                    €        25,80 

  

„Bouillabaisse“  

Große Portion hausgemachte Französische Fischsuppe 

mit Meeresfischen und Miesmuscheln, Safrangemüse 

geröstetes Baguette und Sauce Rouille                                               €       19,80 

  

 

Hausgemachte Ravioli  

von Edelfischen und  Garnelen 

auf Ratatouille und Hummerschaum                                                   €       22,80 

  



 

 

 

 

Halbgefrorenes mit „Selbstgebranntem“                                                                                                 

von der Hausbrennerei Hug. Dazu eingemachte                 

Zwetschgen, Birnen, Mirabellen oder Kirschen 

 

 

 

€ 

 

 

7,90 

 

Hausgemachter Mascarpone-Eisknödel  

mit Mangomark 

€ 7,80 

 

1 Kugel Bourbon – Vanilleeiscreme  

mit Eierlikör und Sahne                                                                            

 

€ 

 

3,50 

 

Unser „Kaffee – Traum“  

mit weißer Schokoladen - Espressocreme, 

Arabica - Café - Eis  

und Espresso mit Vanilleeis  

                                                                                         

 

€ 

 

7,80 

Birnen - Sorbet mit Williams – Christ Brand                                                                     € 6,20 

Französischer Ziegenkäse mit  Tessiner Feigensenf € 6,50 

 

 

  

   



 

 

 

 

 

 

  

 

Salate der Saison mit eingelegten Kürbiswürfeln  

und gerösteten Kernen 

€ 3,90 

Großer Salatteller mit gebratenen Truthahnstreifen     € 9,80 

Wurstsalat mit Käsestreifen und Zwiebeln € 4,80 

Bauernwürste mit Senf und Brot € 4,30 

Paniertes Truthahnschnitzel mit Brot € 5,20 

Rumpsteak mit Kräuterbutter dazu Brot € 10,80 

Bodenseebergkäse mit „Tessiner“ Feigensenf € 4,90 

 


